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ESFERIFICACIONES



iCaviar iCaracol, S.L. es una pequena empresa familiar situada al norte de
Espana, todos los productos se hacen con esmero, cuidado y paciencia para
lograr un estandar de calidad superior, en nuestra fdbrica/granja se respira
naturaleza por los cuatro costados, no sabemos lo que son las prisas, los fiempos
los marca la vida de los animales, los verdaderamente importantes en nuestro
proceso, para lograr llevar a cada rincén del mundo un producto excelente.

En iCaviar comercializamos Esferificaciones de frutas.

Las esferificaciones son de tipo Inversa.

Inversa: es un liquido que después de un proceso mezclando ingredientes y agentes
gelificantes se forman unas esferas con un liquido interior (zumos de frutas)

ESFERAS
DE

FRUTAS
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iCaviar Spain

ESFERAS DE FRESA
STRAWBERRY SPHERES

\

{ INGREDIENTES

Agua, fructosa, zumo de fresa 14,5%, almiddn, lactato de calcio,
alginato de sodio, dcido citrico, aroma de fresa, colorante natural
y sorbato de potasio.

A\

.

Denominacién Comercial:
ESFERAS DE FRESA

Denominacién del Producto:

Esferas con fresa en su interior.

Caracteristicas Organolépticas:

Producto: esfera a base de gelatina natural
con liquido en su interior.

Tamano:  +-12mm

Textura:  dura por fuera, liquida por dentro

Sabor: Fresa.

Ideal para:Ensaladas y acompanamientos
carnes, pescados y postres.

Proceso de Fabricacién:

Elaborada a partir de fresa junto con otros
ingredientes, sometido a pasteurizacion,
envase hermético.

r . Parametros informacion media por 100 gj L,
I';lf?rr.rggﬁac:n Valor energélico 26,46 Koall 117,28 Kiul Modo de conservacion:
uirici . .
porciones variadas (0] 0o 0309 Almacenaje: A temperatura ambiente.
por envase (De las cuales son saturadas) 0159 Caducidad: 1 afio
Tamario dg‘}gh:gi;gf;; Hidratos de carbono 5469 B
ori (De los cuales son azlicares) 5369 Alérgenos:
Calorias 4 | prgainas 0659 LIBRE OGM
sa 0009 g N J




ESFERAS DE ARANDANOS
BLUEBERRY SPHERES
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Denominacién Comercial:
ESFERAS DE ARANDANO

Denominacién del Producto:
Esferas con ardndano en su interior.
Caracteristicas Organolépticas:
Producto: esfera a base de gelatina natural
\ y con liquido en su interior.
Tamano:  +-12mm
Textura:  dura por fuera, liquida por dentro
4 N Sabor: Ardndano.

l N G R EDl ENTES Ideal para:Ensaladas y acompanamientos
Agua, fructosa, zumo de ardndano 14,5%, aimiddn, lactato de calcio, carnes, pescados y postres.

alginato de sodio, gudo citrico, aroma de ardndano, colorante natural Proceso de Fabricacién:
y sorbato de potasio.

Elaborada a partir de ardndano junto con otros
L J ingredientes, sometido a pasteurizacion,
envase hermético.

r ., Parametros informacion media por 100 gj L,
wf(‘)rr.r‘\:'!g;::aoln Valor energélico 26,46 Koall 117,28 Kiul Modo de conservacién:
utrici ) ]
porciones varados [20] o 0309 Almacenaje: A temperatura ambiente.
por envase (De las cuales son saturadas) 0,15¢g COdUCide‘ 1 afo
Tamaio dSJS,.’;Z{;'?;‘ Hidratos de carbono 5469 B
. ®) (De tos cuales son azticares) 5369 Alérgenos:
G osss LIBRE OGM
Sal 04094 N _J




Denominacién Comercial:
ESFERAS DE LIMON

Denominacién del Producto:
Esferas con limén en su interior.

Caracteristicas Organolépticas:

Producto: esfera a base de gelatina natural
con liquido en su interior.

Tamano:  +-12mm

Textura:  dura por fuera, liquida por dentro

Sabor: Limén.
l N G R EDl ENTES Ideal para:Ensaladas y acompanamientos
Agua, fructosa, zumo de limdn 14,5%, almiddn, lactato de calcio, carnes, pescados y postres.

alginato de sodio, dcido citrico, aroma de limén, colorante natural

¥ sorbato de potasio Proceso de Fabricacién:

Elaborada a partir de limén junto con otros
ingredientes, sometido a pasteurizacion,
envase hermético.

., Parametros informacion media por 100 g. L,
I"?f?r'n!acuin Valor energético 26,46 Koall 117,28 Kiul Modo de conservacion:
vtriciona . .

————=———"_| Grasas 0309 Almacenaje: A temperatura ambiente.
porciones variadas (20
por envase (De las cuales son saturadas) 0159 Caducidad: 1 afo.
Tamaiio dg 'ohpo_:lci(é; Hidratos de carbono 5469 ,

ucharilla .

Y (De los cuales son aztcares) 5369 Alérgenos:

poen® 5 [ proeias 0859 LIBRE OGM

sal 0409




ESFERAS DE MANZANA VERDE
GREEN APPLE SPHERES
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Denominacién Comercial:
ESFERAS DE MANZANA

Denominacién del Producto:

Esferas con manzana en su interior.
Caracteristicas Organolépticas:

Producto: esfera a base de gelatina natural
\ 4 con liquido en su interior.
Tamano:  +-12mm

Textura:  dura por fuera, liquida por dentro

' N Sabor: Manzana.
IN G R EDlENTES Ideal para:Ensaladas y acompanamientos
Agua, fructosa, zumo de manzana 14,5%, almiddn, lactato de calcio, carnes, pescados y postres.

alginato de sodio, gmdo citrico, aroma de manzana, colorante natural Proceso de Fabricacién:
y sorbato de potasio. X .

Elaborada a partir de manzana junto con otros
L J ingredientes, sometido a pasteurizacion,

envase hermético.

r ., Parametros R informacion media por 100 gj L,
“‘“#:g!gﬁ:’ln Valor energético 26,46 Koal/ 117,28 Kiul Modo de conservacion:
utrici ) ]
porciones variadas [20] o2 0.309 Almacenaje: A temperatura ambiente.
por envase (De las cuales son saturadas) 0159 Caducidad: 1 afo
Tamafio dg‘:ghgz:lc.'?; Hidratos de carbono 5469 B
) 9 (D6 los cuales son azticares) 5369 Alérgenos:
Calorias 5 proteinas 0659 LIBRE OGM
sal 0400 4 N 4

~




INGREDIENTES

Agua, fructosa, zumo de mango 14,5%, almidén, lactato de calcio,
alginato de sodio, dcido citrico, aroma de mango, colorante natural
y sorbato de potasio.

Informacién

Nutricional

porciones variadas (20)

por envase

Tamafio de la porcién
Cucharilla (5]

Calorias 5

porracion

Parametros

informacion media por 100 g.

Valor energético

Grasas

(De las cuales son saturadas)
Hidratos de carbono

(De los cuales son azucares)
Proteinas

Sal

28,46 Keal/117,28 Kjul
030g
015g
5469
5369
065¢g
040g

Denominacién Comercial:
ESFERAS DE MANGO

Denominacién del Producto:
Esferas con mango en su interior.

Caracteristicas Organolépticas:

Producto: esfera a base de gelatina natural
con liquido en su interior.

Tamano:  +-12mm

Textura:  dura por fuera, liquida por dentro

Sabor: Mango.

Ideal para:Ensaladas y acompanamientos
carnes, pescados y postres.

Proceso de Fabricacién:

Elaborada a partir de mango junto con otros
ingredientes, sometido a pasteurizacion,
envase hermético.

Modo de conservacion:

Almacenaje: A temperatura ambiente.
Caducidad: 1 afo.

Alérgenos:

LIBRE OGM
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ESFERAS DE MARACUYA
PASSION FRUIT SPHERES

4 N

A\

" INGREDIENTES D
Agua, fructosa, zumo de maracuyd 14,5%, almidén, lactato de calcio,
alginato de sodio, dcido citrico, aroma de maracuyd, colorante natural
y sorbato de potasio.

G V

., Parametros informacion media por 100 gj L,
Ir?fci)rr.n!ucu:n Valor energélico 26,46 Koall 117,28 Kiul Modo de conservacion:
utriciona . ]
porciones variadas [20] o2 0.309 Almacendje: A temperatura ambiente.
Dorenvase (De las cuales son saturadas) 0159 Caducidad: 1 afo
Tamatio dg‘:ghgg:lc.'f; Hidratos de carbono 5469 ,
. 9 (De los cuales son aziicares) 5369 Alérgenos:
Si?,L‘i{éf.’s 5 | proteinas 0659 LIBRE OGM
sal 0409 4 g

é N
Denominacién Comercial:
ESFERAS DE MARACUYA

Denominacién del Producto:
Esferas con maracuyd en su interior.

Caracteristicas Organolépticas:

Producto: esfera a base de gelatina natural
con liquido en su interior.

Tamano:  +-12mm

Textura:  dura por fuera, liquida por dentro

Sabor: Maracuyd.

Ideal para:Ensaladas y acompanamientos
carnes, pescados y postres.

Proceso de Fabricacién:

Elaborada a partir de maracuyd junto con ofros
ingredientes, sometido a pasteurizacion,
envase hermético.

\




ESFERAS DE CEREZA POP
CHERRY POP SPHERES
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Denominacién Comercial:
ESFERAS DE CEREZA POP

Denominacién del Producto:
Esferas con cereza en su interior.

Caracteristicas Organolépticas:

Producto: esfera a base de gelatina natural
4 con liquido en su interior.
Tamano:  +-12mm

Textura:  dura por fuera, liquida por dentro

Sabor: Cereza.
rlNGREDlENTES 1 Ideal para:Ensaladas y acompanamientos
Agua, fructosa, zumo de cereza 14,5%, almiddn, lactato de calcio, carnes, pescados y postres.

alginato de sodio, dcido citrico, aroma de cereza, colorante natural .
N Proceso de Fabricacién:
y sorbato de potasio.

Elaborada a partir de cereza junto con otros
L J ingredientes, sometido a pasteurizacion,
envase hermético.

\

, Parametros informacion media por 100 gj L,
Informacion | Vaorenergetico 26,46 Koall117,28 Kl Modo de conservacién:

Nutricional Grasas 0309 Almacenaje: A temperatura ambiente.
porciones variadas (20,

Por envase (De las cuales son saturadas) 0159 Caducidad: 1 afo
Tamafio de la porcién | Hidratos de carbono 5469

Cuchariia (91 b6 los cuales son azicares) 5369 Alérgenos:
Calorfas 4 | Proteinas 0659 LIBRE OGM
r X
por racion - o0 \ )




	1: portada
	2: texto
	3: caviar
	4: snail
	5: fish
	6: anchoa
	7: arenque
	8: garnish
	9: aceite
	10: modena
	11: jerez
	12: px
	13: soja
	14: hot
	15: wasabi
	16: trufa
	17: tomate
	18: wakame
	19: miel
	20: café
	21: fruit
	22: fresa 2
	23: melocotón
	24: arándano
	25: naranja
	26: limon
	27: manzana
	28: mango
	29: lichi
	30: frambuesa
	31: maracuya
	32: cereza
	33: granada
	34: kiwi
	35: piña
	36: yuzu
	37: shot
	38: orujo
	39: hierbas
	40: licor cafe
	41: vermut
	42: contraportada



